TIRAMISU 8 €
con savoiardi al caffe, crema al mascarpone
e cacao

N.Y. CHEESECAKE 8 €
con vaniglia, coulis ai lamponi
e biscotti

CREME BRULEE 8€

con vaniglia e panna

MOUSSE 8€
di ricotta di pecora con composta di
albicocche e basilico e pistacchi

TARTELLETTA 9€
con lemon card e coulis di fragole

TORTA DI ROSE 8€
con gelato fior di latte

GELATO ARTIGIANALE ALLA CREMA 8 €
con crumble di nocciole

+ FRAGOLE 1€

+ CIOCCOLATO CALDO FONDENTE 1€

GELATO AL CIOCCOLATO 6€
SENZA LATTOSIO

SORBETTO 5¢€
PASSITO 5¢€
BEN RYE

MALVASTIA 5¢€
HAUNER

SAUTERNES 5¢€

CHATEAU LANDION

MUFFATO DELLA SALA 5€
MARCHESTI ANTINORI

Comunicate a chi si occupera del vostro tavolo, eventuali intolleranze o
allergie e/o consultate 1’elenco degli dngredienti utilizzati per 1la
preparazione dei piatti del menu e dei dessert dove troverete descritti
anche gli allergeni come previsti dal R. UE n. 1169/2011.




